er Oscar Wilde “lacultura

dipende dalla

gastronomia”, Per Guy de

Maupassant “si &

gourmand come si &
artistao poeta”. Un filo rosso,
quello che legal'arte al cibo,
antico comelastoriadell'uvomo:
dalle scene di cacciadei graffiti
preistorici a quel1599 quando
Caravaggio dipinse “La canestra
difrutta”,incui perla prima
voltaelementi appartenenti alla
sfera gastronomicadiventavano
protagonisti assoluti dell'opera.
E se il cibo & entrato nei quadri, si
pud dire anche l'inverso. Nel 1926
venne commissionato un ciclodi
affreschiperdecorarele pareti
del saloneristorantedell'Hotel
Ambasciatori, invia Veneto, oggi
Grand Hotel Palace. Il gruppodi
personaggi dell'altasocieta
capitolinadel tempo,
immortalati nel cuore di un
avvenimento mondano dal
pittore veneziano Guido
Cadorin, ancoraoggiaccolgonoi
clienti in unclima festoso, dove
I'esperienzaculinariae
imprescindibiledaquella
estetica. Lastessa sensazione che
siprovaentrando nello storico
Caffe delle Arti della Galleria
Nazionale, che nei suoi spazi
ospitaalcunestatue
ottocentesche. LastoriadiRoma,
e deisuoi pittori, passa peri
ristoranti: Pommidoro, a Piazza
dei Sanniti, &il locale preferito di
Piero Pizzi Cannella, e sui muri
dello storico locale dove Pasolini
ceno per 'ultima voltasi possono
ammirare numerose opere dei
pittori dellaScuola di San
Lorenzo. Collezionistidel
gruppo di artisti che avevaal
Pastificio Cerere il suo quartier
generale sono anche i gestoridel
ristorante ilSanLorenzo, in via
dei Chiavari, mentre nel
ristorante Evangelista, invia
delle Zoccolette, la proprietaria
Adele Mazzoni espone
orgogliosamente opere di
Alberto Sughi, Giosetta Fioroni,
Carl Timner, Enzo Fascione. Ese
ci sonoristorantiche mettono a
disposizione spazi per eventi
espositivi, comeil Margutta e
Mangiarte, c'¢chi, della passione
perarte contemporanea e food
hacreato un concept. L'esempio
diMusia - realizzato
dall'imprenditore e collezionista
Ovidio Jacorossi e inaugurato a
novembre2017 - &
esemplificativo di una tendenza
chesta conquistando Roma. Con
i su0il000 mqdi spazio e una
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La tendenza Da Musia ad Ada, fino a Daforma
i nuovi spazi della cultura sempre piu spesso -
affiancano ai vernissage iniziative enogastronomiche | |

Capolavori&Cino
quandoin galleria ||
‘arte sposa i sapori i
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vocazione polifunzionale, quella | capolavoro peraperitivo”, che lluoghi

diMusia, invia deiChiavari, & selezionaun'opera espostae la Sopra, un aperitivo
una “esperienza emozionale”. Lo | sposa all'enogastronomia: “artistico" da Musia;
chef inglese Ben Hirst cura stavolta protagonista éle I'opera "Carne" di
personalmente iment, “RovinediTerni" di Leoncillo, Jago daAda (foto di
“contaminati” dall'energia delle | accompagnatadabianco secco Paola Edvide Piras);
opereesposte. Venerdi 23, alle19, | da uve Arneis. «Credo nella forza | una tavolaimbandita
lagalleriaospitera lasestaed creativadell'arte al Caffedelle Arti della
ultima seratadel ciclo“Un contemporanea - spiega Galleria Nazionale

I'imprenditore- e nel suo dialogo
continuo conogni altra forma
d'arte, dalla musicaal design,
dalla fotografiaallamoda, e
naturalmente
all'enogastronomia, perché cibo
evino sono testimoni diculturae
creativitii». Contagiosa
creativitd, allabase di realta
giovani e promettenti. Da

segnalare la Daforma gallery, in
viadei Cappellari, e Ada, nel
palazzo Doria Pamphiljdi viadel
Corso. Luoghi chevogliono
romperele barriere tra arte,
design, cucina, offrendo
opportuniti peri collezionisti di
fare nuovi acquisti. Per nutrire lo
spirito eilcorpo.
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